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Karagenan HO9

Jedna se o spolecné
zpracované a spolecné
ucinkujici slozeni
rafinovanych a castecné
rafinovanych karagent.

e Typicka svétle zluta barva a malé castecky
e Vysoky obsah cistych polysacharidd (priblizné 80%!)

e Nizky obsah “standardizovanych” levnych cukrti (max. 6-9 %)



Patricné pevny gel

Vysooka elasticita ve
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Karagenan HO9

Hlavni vlastnosti

- Pevny gel diky vyvazené kombinaci funkcénich podild
karagenanli

- Dobra a vyjimecna elasticita ve srovnani s tradicnimi
karagenany na trhu

- Vynikajici schopnost vazat vodu po uvareni a zchlazeni
- Bez synereze v pribéhu trvanlivosti
- Lepsi odolnost vici procesu zmrazeni
- Vysoka stabilita na koncentraci soli

- Finalni varené vyrobky Ize snadno krajet

- A konecné: dobry pomér mezi cenou a funkcnosti (haklady
na pouziti)




Karagenan HO9

INNOVATIVE
FOOD INGREDIENTS

Elasticita, davka 1%

Elasticity; dose 1%
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Carrageenan H09 Normal K carrageenan

Karagenan H09 Nomalni karagenan




Karagenan HO9

Hlavni pouziti

Krkovice, plec
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Nastrikovana cela
svalovina

‘ Frankfurtské parky

Gothajsky salam Pedené

Emulgované vyrobky

Junior salam Mortadella
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Karagenan HO9

Rady pro pouziti

1. Chcete-li zabranit hrudkovaténi, je lepsi prasek primichat do jiz
pripravené smeési ostatnich ingredienci. Lze jej také pouzit primo
jako surovinu - prasek staci nasypat do tekutiny za stalého
michani.

2. Smés promichejte, dokude se prasek zcela nerozpusti.

Rozpusténizavisi  —— mediu

na.: \
postupu

Prasek se zcela rozpousti od 80 ° C.

Gel se vytvori, dojde-li k ochlazeni na priblizné 35-40 ° C.



